
- AMANIDES -

- ENTRANTS -

- PASTA -

- POSTRES -

- MOCHIS -

- CREPS -

- PER COMPARTIR -

- ARROSSOS -

- CARN -

- TAPES -
Formatge de cabra ....................................  11,50€
Enciam, panses, pinyons, nous, 
formatge de cabra i vinagreta de mel 
Burrata .......................................................  10,25€
Tomàquet, burrata i oli d’alfàbrega
Cèsar ...........................................................  10,25€
Enciam, tomàquet, pollastre arrebossat, 
xips de ceba, parmesà i salsa Cèsar 
Espinacs ......................................................  9,50€
Espinacs, parmesà, virutes de pernil ibèric,
ceba cruixent i vinagreta de trufa
Favetes .......................................................  13,50€
Favetes amb pernil d’ànec, i vinagreta de fruits 
secs i cherry
Llongant .....................................................  18,50€
Tàrtar d’alvocat, maduixa, mango i llongant

Anxoves de l’Escala ..................................  9,50€
Pernil ibèric amb coca de vidre ...............  17,50€
Ceviche Peruà ...........................................  16,75€
Esqueixada de bacallà ...............................  10,00€
Carpaccio de bou amb foie ......................  13,75€
Carpaccio de gambes ...............................  19,75€
Sopa de peix i marisc ................................  9,25€
Cors de carxofa amb pernil ibèric 
i pamresà ...................................................  16,75€
Vieires amb foie a la planxa .....................  16,75€
Ous cabrejats amb foie i tòfona ..............  10,50€
Sepietes a la planxa...................................  17,50€
Tempura de llagostins ...............................  10,75€
Calamars a la romana ...............................  13,75€
Xipirons a l’andalusa .................................  16,75€
Daus de salmó marinats amb cítrics .......  12,50€
Tàrtar de salmó amb guacamole ..............  16,75€
Tàrtar de tonyina .......................................  18,25€
Steak tàrtar al perfum de Calvados ........  19,95€
Tataki de tonyina .......................................  18,75€

Spaghetti bolonyesa .................................  8,95€
Raviolis de foie a la crema de ceps ..........  13,00€
Fetuccini amb llongant ............................  18,50€
Fiocci de formatge i pera 
amb salsa de fruits secs ............................  14,00€
Troiniku ramen ..........................................  12,50€

Cheesecake ........................................ 7,50€
Coulant de xocolata .......................... 7,50€
Tiramisú .............................................. 7,50€
Brownie de xocolata .......................... 7,50€
“Ferrero Rocher” ............................... 7,50€
Biscuit glacé ....................................... 7,50€ 
Sopa de crema catalana .................... 7,50€
Dràcula ............................................... 7,50€
amb escuma de vainilla i granissat de cola

Maduixes saltejades amb 
pebre negre ........................................ 7,50€
Caipirinha de fruites .......................... 7,50€
Mató de drap amb pinyons 
i gelat de mel ...................................... 7,50€
Sopa de xocolata blanca 
amb iogurt i sorbet de gerds ............. 7,50€
Taps de Cadaqués flamejats .............. 7,50€
Gelat de taro ...................................... 7,50€

Cheesecake ........................................6,00€
Xocolata ..............................................6,00€
Te verd ................................................6,00€
Yuzu ....................................................6,00€
Sakura .................................................6,00€
*Mochi de la setmana ........................6,00€

Sucre amb llimona .............................5,00€
Xocolata amb nata .............................6,50€
Suzette ............................................... 7,50€
Iogurt .................................................. 7,50€

Assortiment de closques.........................  38,00€
Llagosta, escamarlà, gambes, navalles, 
zamburinyes, cloïsses, musclos i cargols de mar

Assortiment de fregits ............................  29,00€
Calamars a la romana, xipirons, xocos, gambes 
arrebossades,peixet fregit, bacallà fregit, 
croquetes, patates braves, pebrots de Padrón i 
rabes de calamar

Paella marinera .........................................  17,50€
Paella de marisc amb llagosta ..................  24,00€
Arròs del ‘Senyoret’ .................................  18,50€
Arròs negre caldós amb nècores .............  24,00€
Arròs a la cassola amb llongant ...............  24,00€
Fideuà ........................................................  15,50€

Pluma de porc ibèric amb poma ..............  16,90€
La hamburguesa ........................................  14,00€
Entrecot de vedella ..................................  21,00€
Filet de vedella al perfum 
de Jack Daniel’s ........................................  24,75€
Espatlla de xai desossada 
amb parmetier de tòfona .........................  17,90€
Garrí de Segòvia amb gambes i vieires ...  25,00€
Magret d’ànec amb reducció de ratafia ..  16,25€
Melós de vedella amb reducció 
de vi negre .................................................  16,95€
“Tomahawk” (mín. 2 persones) ...............  45,00€ 

Coca de vidre amb tomata ......................  3,25€
Ceviche Peruà ...........................................  8,50€
Patates braves ...........................................   6,00€
Pebrots de “Padrón” .................................  3,25€
Carxofes arrebossades .............................  4,25€
Calamars a la romana ...............................  7,50€
Croqueta de sèpia amb la seva tinta .......  1,50€/u
Xipirons a l’andalusa .................................  8,95€
Peixet fregit ..............................................  5,75€
Mini verdures a la brasa ............................  7,50€
Aletes de pollastre a l’estil japonès .........  6,00€
Mi-cuit d’ànec amb poma 
caramel·litzada ..........................................  8,75€
Mini hamburguesa ....................................  4,75€
Pota de pop a la brasa i parmentier .........  9,50€
Gambes a l’all ............................................  8,75€
Musclos a la marinera ...............................  5,50€
Cloïsses a la marinera ...............................  7,50€
Zamburinyes .............................................  8,50€

- PEIX -
Rapet de Roses al forn .............................  24,00€
Lluç amb salsa verda d’espàrrecs i porro .  19,00€
Rotllets de llenguado farcits de gamba...  21,00€
Salmó a la planxa amb verdures ..............  15,00€
Llom de bacallà al pil-pilamb espàrrecs 
i cocotxes ..................................................  22,00€
Sarsuela de peix .........................................32,00€
Graellada de peix ......................................  32,00€
Rap amb gambes i cloïsses .......................  24,00€
Cassola de llongant amb ous de corral ...  34,00€
*Peix de la llotja s/m .................................  s/m  €  

Si teniu algun tipus d’al·lèrgia o intolerància,  
si us plau,  indiqueu-ho al nostre personal.
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- ENTRANTS JAPONESOS -
Age edamame goma aju ...........................  6,00€
Tempura de verdures ................................  9,50€
Tempura de llagostins ...............................  10,75€
Daus de tonyina amb alvocat i soja .........  17,50€
Tataki de tonyina .......................................  18,75€
Poke Bowl..................................................  13,50€
Ceviche Peruà ...........................................  16,75€
Gyozas de pollastre ..................................  9,00€
Gyozas de gamba ......................................  10,50€

- HOSOMAKIS -
Salmó .........................................................  6,00€
Tonyina ......................................................  6,00€
Alvocat ......................................................  6,00€
Mango........................................................  6,00€

- SUSHI BOX -
Big box .......................................................  79,00€
54 peces variades

Mig big box ................................................  45,00€
28 peces variades

- CERVESES I SAKE -
Kirin (cervesa) ...........................................  3,50€
Sapporo (cervesa) .....................................  3,50€
Xupito de sake ...........................................  2,50€

- gunkan -
Ikura gunkan ............................................  4,50€
Ous de salmó
Tobiko wasabi gunkan ..............................  4,50€
Ous de peix volador
Kani gunkan .............................................  3,50€
Enrotllat amb pasta de cranc i alvocat

- NIGUIRIS -
Salmó .........................................................  3,00€
Salmó flamejat ..........................................  3,50€
Tonyina ......................................................  4,00€
Pop .............................................................  3,50€
Anguila flamejada .....................................  4,50€
Hotate (vieira) ..........................................  3,50€
Foie ............................................................  4,50€
Toro ............................................................  4,50€
Variat .........................................................  30,00€

- FUTOMAKIS -
Crispy salmon roll ....................................  11,50€
Salmó, cranc, ceba cruixent, 
maionesa japonesa, alvocat
Crispy tuna roll ........................................  12,50€
Tonyina, cranc, ceba cruixent,
maionesa japonesa, mango
Tiger roll ....................................................  11,00€
Anguila, cogombre, llagostí tempuritzat, 
formatge philadelphia, caviar negre
Oreig roll ..................................................  12,50€
Cobert de tonyina, mango, cranc, 
ous de peix voladori Philadelphia
Tricolor ......................................................  11,00€
Tonyina, formatge philadelphia, alvocat
Alaska roll .................................................  12,90€
Alvocat, formatge philadelphia, salmó cru, 
salmó fumat, ous de salmó
Tempura roll .............................................  13,50€
Cranc, alvocat, salmó, formatge 
philadelphia i ous de peix volador
Dragon roll ...............................................  13,50€
Maki tempuritzat de cranc, alga “ wakame”, 
cogombre, maionesa ponzu, ous de salmó
Pink panther roll ......................................  14,50€
Enrotllat amb paper de soja, tonyina, 
ous de tobiko, alvocat, maionesa japonesa 
Green roll .................................................  12,00€
Paper de soja, wakame, alvocat, 
cogombre i age edamame

- SASHIMI -

Vieira .........................................................  8,00€
Tonyina ......................................................  8,00€
Salmó salvatge ..........................................  8,00€
Pop .............................................................  8,00€
Variat .........................................................  30,00€

(4 unitats)

- PIZZES -

MARGHERITA ..............................10,00€
Tomàquet, mozzarella i alfàbrega

ANXOVES ...................................... 11,50€
Tomàquet, mozzarella, anxoves 
i pols d’oliva

PEPPERONI .................................. 11,50€
Tomàquet, mozzarella, pepperoni 
italià i fonoll 

STRACIATELLA  ............................12,50€
Straciatella di buffala, tomàquet i romaní 

PROSCIUTTO ................................ 11,50€
Tomàquet, mozzarella i pernil dolç 

REINA ............................................ 12,00€
Tomàquet, mozzarella, pernil dolç i 
xampinyons  

TOMÀQUETS CHERRY  .............12,50€
Mozzarella, tomàquets confitats, 
pesto i parmesà 

COWBOY ....................................... 11,50€
Tomàquet, mozzarella, cansalada i ou

VERDURES ....................................12,50€
Mozzarella, espàrregs, bròquil, porro, 
espinacs frescs, estragó i parmesà 

TONYINA ......................................  11,50€
Tomàquet, mozzarella, tonyina, tàperes

BOTIFARRA  ..................................12,50€
Mozzarella, botifarra, bròquil, ceba i ou

ROQUEFORT  .............................  12,00€
Tomàquet, mozzarella, roquefort i nous

FORMATGES .................................12,50€
Mozzarella, gorgonzola, fontina, scamorza, 
ceba i sàlvia 

TÒFONA ......................................... 12,75€
Crema de tòfona, xampinyons, speck, 
parmesà, rúcula i ou

SOBRASSADA ............................. 12,00€
Sobrassada de Mallorca, mozzarella, 
taleggio i farigola 

FOIE ................................................ 15,50€
Tomàquet, mozzarella, foie, xampinyons i 
rúcula 

CALZONE  ...................................... 12,75€
Tomàquet, mozzarella, pernil dolç, 
xampinyons i ou 

SALMÓ ............................................13,50€
Tomàquet, mozzarella, salmó fumat, 
mascarpone, ceba vermella i fonoll

BARBACOA ...................................13,50€
Tomàquet, mozzarella, carn picada, pebrot, 
ceba 
i salsa barbacoa 

FRUITS SECS ................................ 12,50€
Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra, 
pinyons, nous, panses i mel

- ura-maki -
Ika roll ........................................................  14,90€
Alvocat, llagostí en tempura i ceviche 
de corvall
Spicy roll ...................................................  12,50€
Tonyina, alvocat, salsa “ kimuchi”, cogombre
Zamuray roll .............................................  14,90€
Alvocat i cogombre cobert de tonyina i foie
Hotate roll ................................................  11,00€
Vieires, ous de peix volador, alvocat, 
cogombre i Philadelphia 
California roll ...........................................  11,00€
Cranc, alvocat, philadelphia
Ebi roll ......................................................  11,00€
Llagostí tempuritzat, oli de sèsam,
cogombre, ous de salmó
Dinamita roll ............................................  11,00€
Pasta de cranc, maionesa japonesa, 
ous de peix volador, alvocat
Rainbow roll .............................................  14,90€
Cranc, maionesa japonesa, ous de peix volador, 
enrotllat amb alvocat, salmó, tonyina
Maki tartar roll .........................................  14,90€
Alvocat, cogombre i tàrtar de salmó o tonyina
ous de peix volador, alvocat 
Surf & turf ................................................  14,90€
Enrotllat amb plàtan, llagostí tempuritzat, 
alvocat, virutes de foie, caviar negre

CATALÀ



- ensaLADAS -

- ENTRANTES -

- PASTA -

- POSTRES -

- MOCHIS -

- CREPS -

- PARA COMPARTIR -

- ARROCES -

- CARNE -

- TAPaS -
Queso de cabra ..........................................  11,50€
Lechuga, pasas, piñones, nueces, 
queso de cabra y vinagreta de miel
Burrata .......................................................  10,25€
Tomate, burrata y aceite de albahaca
César ...........................................................  10,25€
Lechuga, tomate, pollo rebozado, chips de 
cebolla, parmesano y salsa césar
Espinacas ....................................................  9,50€
Espinacas, parmesano, virutas de jamón ibérico, 
cebolla crujiente y vinagreta de trufa
Habas ..........................................................  13,50€
Habitas con jamón de pato y vinagreta de frutos 
secos
Bogavante ..................................................  18,50€
Tartar de aguacate, fresa, mango y bogavante 

Anchoas de l’Escala con coca de vidrio y tomate 
....................................................................... 9,50€
Jamón ibérico con coca de vidrio ............  17,50€
Ceviche peruano .......................................  16,75€
Esqueixada de bacalao ..............................  10,00€
Carpaccio de buey con foie .....................  13,75€
Carpaccio de gambas ...............................  19,75€
Sopa de pescado y marisco ......................  9,25€
Corazones de alcachofa 
con jamón ibérico y parmesano ...............  16,75€
Vieiras con foie a la plancha ....................  16,75€
Huevos cabreados con foie y trufa .........  10,50€
Sepias a la plancha ....................................  17,50€
Langostinos en tempura...........................  10,75€
Calamares a la romana .............................  13,75€
Chipirones a la andaluza ...........................  16,75€
Dados de salmón marinados con cítricos  12,50€
Tartar de salmón con guacamole .............  16,75€
Tartar de atún con wasabi ........................  18,25€
Steak tartar al perfume de Calvados ......  19,95€
Tataki de atún ............................................  18,75€

Spaghetti boloñesa ...................................  8,95€
Raviolis de foie a la crema de setas .........  13,00€
Fetuccini con bogavante ..........................  18,50€
Fiocci de queso y pera con salsa 
de frutos secos ..........................................  14,00€
Troiniku ramen ..........................................  12,50€
Yaky udon ..................................................  12,50€

Cheesecake ........................................ 7,50€
Coulant de chocolate ........................ 7,50€
Tiramisu .............................................. 7,50€
Brownie de chocolate ........................ 7,50€
“Ferrero Rocher” ............................... 7,50€
Biscuit glacé ....................................... 7,50€ 
Sopa de crema catalana .................... 7,50€
Drácula ............................................... 7,50€
con espuma de vainilla y granizado de cola

Fresas salteadas con pimiento .......... 7,50€
Caipirinha de frutas ........................... 7,50€
Requesón con piñones 
y helado de miel ................................. 7,50€
Sopa de chocolate blanco con yoghurt 
y sorbete de frambuesa ..................... 7,50€
Taps de Cadaqués flameados ............ 7,50€
Helado de taro ................................... 7,50€

Cheesecake ........................................6,00€
Chocolate ...........................................6,00€
Te verde ..............................................6,00€
Yuzu ....................................................6,00€
Sakura .................................................6,00€
*Mochi de la semana .........................6,00€

Azúcar con limón ...............................5,00€
Chocolate con nata ...........................6,50€
Suzette ............................................... 7,50€
Yoghurt ............................................... 7,50€

Surtido de marisco ..................................  38,00€
Langosta, cigalas, gambas, navajas, zamburiñas, 
almejas, mejillones y caracoles de mar

Surtido de frituras ...................................  29,00€
Calamares a la romana, chipirones, chocos, 
gambas rebozadas, pescaíto frito, bacalao frito, 
croquetas, patatas bravas, pimientos de Padrón 
y rabas de calamar

Paella marinera .........................................  17,50€
Paella de marisco con langosta ................  24,00€
Arroz del señorito .....................................  18,50€
Arroz negro caldoso con nécoras ............  24,00€
Arroz a la cazuela con bogavante ............  24,00€
Fideuá ........................................................  15,50€

Pluma de cerdo ibérico con manzana .....  16,90€
La hamburguesa ........................................  14,00€
Entrecot de ternera..................................  21,00€
Filete de ternera al perfume 
de Jack Daniel’s ........................................  24,75€
Espalda de cordero al horno ....................  17,90€
Cochinillo de Segovia con gambas, 
setas y vieiras ............................................  25,00€
Magret de pato con reducción de ratafía ...  16,25€
Meloso de ternera con reducción 
de vino negro.............................................  16,95€
“Tomahawk” (mín. 2 personas) ................  45,00€ 

Coca de vidrio con tomate ......................  3,25€
Ceviche Peruano ......................................  8,50€
Patatas bravas ...........................................   6,00€
Pimientos de Padrón ................................  3,25€
Alcachofas rebozadas ...............................  4,25€
Calamares a la romana .............................  7,50€
Croqueta de sépia con su tinta ................  1,50€/u
Chipirones a la andaluza ...........................  8,95€
Pescaíto frito .............................................  5,75€
Mini verduras a la brasa ............................  7,50€
Alitas de pollo al estilo japonés ................  6,00€
Mi-cuit de pato con manzana 
caramelizada ..............................................  8,75€
Mini hamburguesa ....................................  4,75€
Pata de pulpo a la brasa y parmentier .....  9,50€
Gambas al ajo ............................................  8,75€
Mejillones a la marinera ...........................  5,50€
Almejas a la marinera ...............................  7,50€
Zamburiñas ................................................  8,50€

- PESCADO -
Rape de Roses al horno ............................  24,00€
Merluza con salsa verde de 
espárragos y puerro ..................................  19,00€
Rollitos de lenguado rellenos de gamba .  21,00€
Salmón a la plancha con verduras ...........  15,00€
Lomo de bacalao al pil-pil con cocochas  22,00€
Zarzuela de pescado ..................................32,00€
Parrillada de pescado ................................  32,00€
Rape con gambas y almejas .....................  24,00€
Cazuela de bogavante 
con huevos de corral ................................  34,00€
*Pescado de la lonja s/m  ..........................  s/m  €

Si teniu algun tipus d’al·lèrgia o intolerància,  
si us plau,  indiqueu-ho al nostre personal.
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- ENTRANTES JAPONESES -
Age edamame goma aju ...........................  6,00€
Tempura de verduras ................................  9,50€
Tempura de langostinos............................  10,75€
Dados de atún con aguacate y soja .........  17,50€
Tataki de atún ............................................  18,75€
Poke Bowl..................................................  13,50€
Ceviche Peruano ......................................  16,75€
Gyozas de pollo .........................................  9,00€
Gyozas de gamba ......................................  10,50€

- HOSOMAKIS -
Salmón .......................................................  6,00€
Atún ...........................................................  6,00€
Aguacate ...................................................  6,00€
Mango........................................................  6,00€

- SUSHI BOX -
Big box .......................................................  79,00€
54 piezas variadas
Mig big box ................................................  45,00€
28 piezas variadas

- CERVEzAS Y SAKE -
Kirin (cerveza) ...........................................  3,50€
Sapporo (cerveza) .....................................  3,50€
Xupito de sake ...........................................  2,50€

- gunkan -
Ikura gunkan ............................................  4,50€
Huevas de salmón
Tobiko wasabi gunkan ..............................  4,50€
Huevas de pez volador
Kani gunkan .............................................  3,50€
Enrollado con pasta de cangrejo i aguacate

- NIGUIRIS -
Salmón .....................................................  3,00€/u
Salmón flameado ....................................  3,50€/u
Atún .........................................................  4,00€/u
Pulpo ........................................................  3,50€/u
Anguila flameada ....................................  4,50€/u
Hotate (vieira) ........................................  3,50€/u
Foie ..........................................................  4,50€/u
Toro ..........................................................  4,50€/u
Variado .....................................................  30,00€

- FUTOMAKIS -
Crispy salmon roll ....................................  11,50€
Salmón, cangrejo, cebolla crujiente, 
mayonesa japonesa, aguacate
Crispy tuna roll ........................................  12,50€
Atún, cangrejo, cebolla crujiente, mayonesa 
japonesa, mango
Tiger roll ....................................................  11,00€
Anguila, pepino, langostino tempurizado, 
queso Philadelphia, caviar negro
Oreig roll ..................................................  12,50€
Cubierto de atún, mango, cangrejo, 
huevas de pez volador y Philadelphia
Tricolor ......................................................  11,00€
Atún, queso Philadelphia, aguacate
Alaska roll .................................................  12,90€
Aguacate, queso Philadelphia, salmón crudo, 
salmón ahumado, huevas de salmón
Tempura roll .............................................  13,50€
Cangrejo, aguacate, salmón, queso Philadelphia, 
huevas de pez volador
Dragon roll ...............................................  13,50€
Maki tempurizado de cangrejo, alga wakame, 
pepino, mayonesa ponzu, huevas de salmón
Pink panther roll ......................................  14,50€
Rollito con papel de soja, atún, huevas de tobiko, 
aguacate, mayonesa japonesa 
Green roll .................................................  12,00€
Hoja de soja, wakame, aguacate, pepino
y age Edamame

- SASHIMI -

Vieira .........................................................  8,00€
Atún ...........................................................  8,00€
Salmón salvaje ...........................................  8,00€
Pulpo ..........................................................  8,00€
Variado .......................................................  30,00€

(4 unidades)

- PIZZa -

MARGHERITA ..............................10,00€
Tomate, mozzarella y albahaca

ANCHOAS ..................................... 11,50€
Tomate, mozzarella, anchoas xxl y aceitu-
nas en polvo

PEPPERONI .................................. 11,50€
Tomate, mozzarella, pepperoni 
italiano e hinojo 

STRACIATELLA  ............................12,50€
Straciatella di buffala, tomate y romero 

PROSCIUTTO ................................ 11,50€
Tomate, mozzarella y jamón york 

REINA ............................................ 12,00€
Tomate, mozzarella, jamón york y 
champiñones  

TOMATES CHERRY  ....................12,50€
Mozzarella, tomates confitados, 
pesto y parmesano 

COWBOY ....................................... 11,50€
Tomate, mozzarella, bacon y huevo

VERDURAS ....................................12,50€
Mozzarella, esparragos, brócoli, puerro, 
espinacas frescas, estragón i parmesano
 
ATÚN ..............................................  11,50€
Tomate, mozzarella, atún, alcaparras y 
cebolla roja 

BOTIFARRA  ..................................12,50€
Mozzarella, butifarra, brócoli, cebolla y 
huevo

ROQUEFORT  .............................  12,00€
Tomate, mozzarella, roquefort y nueces

QUESOS .........................................12,50€
Mozzarella, gorgonzola, fontina, 
scamorza, cebolla y salvia 

TRUFA ............................................. 12,75€
Crema de trufa, champinyones, speck, 
parmesano, rúcula i huevo

SOBRASSADA ............................. 12,00€
Sobrasada de Mallorca, mozzarella,
taleggio y tomillo 

FOIE ................................................ 15,50€
Tomate, mozzarella, foie, champiñones y 
rúcula 

CALZONE  ...................................... 12,75€
Tomate, mozzarella, jamón york, champi-
ñones y huevo  

SALMÓN ........................................13,50€
Tomate, mozzarella, salmón ahumado, 
mascarpone, cebolla roja y tomillo

BARBACOA ...................................13,50€
Tomate, mozzarella, carne picada, 
pimiento, cebolla, salsa barbacoa 

FRUTOS SECOS .......................... 12,50€
Tomate, mozzarella, queso de cabra, 
piñones, nueces, pasas y miel 

- ura-maki -
Ika roll ........................................................  14,90€
Alvocat, llagostí en tempura i ceviche 
de corvall
Spicy roll ...................................................  12,50€
Atún, aguacate, salsa kimuchi, pepino 
Zamuray roll .............................................  14,90€
Alvocat i cogombre cobert de tonyina i foie
Hotate roll ................................................  11,00€
Vieiras, huevas de pez volador, aguacate, 
pepino, queso Philadelphia
California roll ...........................................  11,00€
Cangrejo, aguacate, queso philadelphia
Ebi roll ......................................................  11,00€
Langostino tempurizado, aceite de sésamo, 
pepino, huevas de salmón
Dinamita roll ............................................  11,00€
Pasta de cangrejo, mayonesa japonesa, 
huevas de pez volador, aguacate
Rainbow roll .............................................  14,00€
Cangrejo, mayonesa japonesa, huevas de pez 
volador, enrollado con aguacate, salmón, atún
Maki tartar roll .........................................  14,90€
Alvocat, cogombre i tàrtar de salmó o tonyina
ous de peix volador, alvocat 
Surf & turf ................................................  14,50€
Cubierto con plátano, langostino tempurizado, 
aguacate, virutas de foie, caviar negro

español



- SALADES -

- ENTRÉES -

- PASTA -

- DESSERTS -

- MOCHIS -

- CRÊPES -

- POUR PARTAGER -

- RIZ -

- VIANDE -

- TAPAS -
Fromage de chèvre ....................................  11,50€
Laitue, raisins secs, pignons, noix, 
fromage de chèvre et vinaigrette au miel
Burrata .......................................................  10,25€
Tomate, burrata et huile de basilic
Cèsar ...........................................................  10,25€
Laitue, tomate, blanc de poulet pané, 
chips d’oignons, parmesan et sauce césar
Epinards .....................................................  9,50€
Epinards, parmesan, copeaux de jambon 
ibérique, oignons croustillants et vinaigrette 
de truffe.
Haricots ......................................................  13,50€
Haricots au jambon de canard et noix 

Anchois de l’Escala ...................................  9,50€
Jambon ibérique sur tartine de coca .......  17,50€
Ceviche Péruvien .....................................  16,75€
Émietté de cabillaud aux petits légumes  10,00€
Carpaccio de bœuf au foie-gras ..............  13,75€
Carpaccio de crevettes ............................  19,75€
Soupe de poisson et fruits de mer ..........  9,25€
Coeurs d’artichauts au jambon ibérique 
et au parmesan ..........................................  16,75€
Noix de Saint-Jacques au foie-gras grillée .  16,75€
Œufs sur le plat au foie-gras et à la truffe ..  10,50€
Seiche grillée .............................................  17,50€
Crevettes en tempura ..............................  10,75€
Calamars à la romaine ..............................  13,75€
Petits calamars à l’Andalouse ..................  16,75€
Cubes de saumon mariné aux agrumes ..  12,50€
Tartare de saumon avec guacamole ........  16,75€
Tartare de thon au wasabi ........................  18,25€
Steak tartare parfumé au Calvados ........  19,95€
Tataki de thon ...........................................  18,75€

Spaghetti bolognaise ................................  8,95€
Ravioli de foie-gras àla crème 
de champignons ........................................  13,00€
Fettuccine au homard ..............................  18,50€
Fiocci au fromage et aux poires avec 
sauce aux fruits secs .................................  14,00€
Troiniku ramen ..........................................  12,50€
Yaky udon ..................................................  12,50€

Cheesecake ........................................ 7,50€
Moelleux au chocolat ........................ 7,50€
Tiramisu .............................................. 7,50€
Brownie au chocolat .......................... 7,50€
“Ferrero Rocher” ............................... 7,50€
Biscuit glacé ....................................... 7,50€ 
Soupe de crème catalane .................. 7,50€
Dracula ............................................... 7,50€
mousse à la vanille et granita au coca

Fraises sautées au poivre noir ........... 7,50€
Caïpirinha de fruits ............................ 7,50€
Fromage blanc frais avec pignons 
et glace au miel .................................. 7,50€
Soupe de chocolat blanc avec 
yaourt et sorbet à la framboise ........ 7,50€
“Taps” de Cadaqués flambés ............. 7,50€
Glace au taro ...................................... 7,50€

Cheesecake ........................................6,00€
Chocolat .............................................6,00€
Thé vert ..............................................6,00€
Yuzu ....................................................6,00€
Sakura .................................................6,00€
*Mochi de la semaine ........................6,00€

Sucre au citron ..................................5,00€
Chocolat chantilly .............................6,50€
Suzette ............................................... 7,50€
Yaourt ................................................. 7,50€

Assortiment de fruits de mer .................  38,00€
Langouste, écrevisses, crevettes roses, couteaux, 
pétoncles, palourdes, moules et bigorneaux

Assortiment de fritures ..........................  29,00€
Calamars à la romaine, petits calamars, seiches, 
crevettes panées, friture de petits poissons, 
morue frite, croquettes, patatas bravas, poivrons 
de Padrón et anneaux de calmar

Paella marinière ........................................  17,50€
Paella de fruits de mer et langouste .......  24,00€
Riz du ‘Señorito’ .......................................  18,50€
Riz dans son bouillon noir aux étrilles .....  24,00€
Riz dans son bouillon au homard .............  24,00€
Fideuá ........................................................  15,50€

Plume de porc ibérique à la pomme .......  16,90€
La hamburguer ..........................................  14,00€
Entrecôte de bœuf ...................................  21,00€
Filet de bœuf parfumé au Jack Daniel’s .  24,75€
Dos d’agneau au four ...............................  17,90€
Cochon de lait de Segovia aux crevettes 
et noix de Saint Jacques ..........................  25,00€
Magret de canard avec 
réduction de ratafia ..................................  16,25€
Veau mariné avec réduction de vin rouge ..  16,95€
“Tomahawk” (min. 2 personnes) .............  45,00€ 

Tartine de Coca à la tomate .....................  3,25€
Ceviche Péruvien .....................................  8,50€
Patatas bravas ...........................................   6,00€
Poivrons de Padrón ..................................  3,25€
Artichauts panés .......................................  4,25€
Calamars à la romaine ..............................  7,50€
Croquette de seiche .................................  1,50€/u
Petits calamars à l’Andalouse ..................  8,95€
Friture de petits poissons .........................  5,75€
Mini légumes grillés ..................................  7,50€
Ailes de poulet à la japonaise ...................  6,00€
Canard mi-cuit à la pomme caramélisée  8,75€
Mini hamburger ........................................  4,75€
Pate de poulpe grillée et parmentier ......  9,50€
Crevettes à l’ail .........................................  8,75€
Moules à la marinière ...............................  5,50€
Palourdes à la marinière ...........................  7,50€
Noix de pétoncle ......................................  8,50€

- POISSONS -
Lotte de la Baie de Roses au four ...........  24,00€
Merlu aux asperges vertes et 
sauce aux poireaux ....................................  19,00€
Rouleaux de sole farcis à la crevette .......  21,00€
Saumon grillé aux légumes ......................  15,00€
Filet de morue au pilpil, asperges et 
joue de merlu ............................................  22,00€
Zarzuela de poisson....................................32,00€
Poissons grillés ..........................................  32,00€
Lotte aux crevettes et palourdes .............  24,00€
Casserole de homard aux 
œufs de volaille .........................................  34,00€
*Poisson du marché s/m  ..........................  s/m  €

Pour les personnes allergiques ou intolérantes à 
certains ingrédients, consultez notre personnel.

- prix avec tab. incluse -*C
O

VI
D-

FR
EE

. C
et

te
 le

ttr
e n

’a 
pa

s é
té

 ré
ut

ilis
ée

.

FRANÇAIS

C/ DE LA PUNXA, 2 - TELÈFON 972 05 95 05 - WWW.RESTAURANTOREIG.COM

*C
O

VI
D-

FR
EE

. T
his

 m
en

u h
as

 no
t b

ee
n r

eu
se

d.



- SALADS -

- STARTERS -

- PASTA -

- DESSERTS -

- MOCHIS -

- CRÊPES -

- TO SHARE -

- RICE -

- MEAT -

- TAPAS -
Goat’s cheese .............................................  11,50€
Lettuce, raisins, pine nuts, walnuts, goat’s 
cheese and honey and mustard vinaigrette
Burrata .......................................................  10,25€
Tomato, burrata and basil oil
Caesar .........................................................  10,25€
Lettuce, tomato, breaded chicken, crispy 
onion, Parmesan cheese and Caesar sauce
Spinachs .....................................................  9,50€
Spinachs, parmesan cheese, iberian ham,
crispy onion and i truffle vinaigrette de trufa
Beans ..........................................................  13,50€
Beans with duck ham and vinaigrette
of nuts and cherries
Lobster .......................................................  18,50€
Avocado, strawberry, mango and lobster 
tartare

Anchovies from l’Escala ...........................  9,50€
Iberian ham with “coca de vidrio” ...........  17,50€
Peruvian ceviche .......................................  16,75€
Cod esqueixada .........................................  10,00€
Ox carpaccio with foie gras .....................  13,75€
Prawn carpaccio ........................................  19,75€
Fish and seafood soup ..............................  9,25€
Artichoke hearts with Iberian ham 
and Parmesan............................................  16,75€
Seared scallops with foie gras ..................  16,75€
Fried eggs with foie gras and truffle .......  10,50€
Grilled cuttlefish .......................................  17,50€
Shrimp tempura ........................................  10,75€
Batter-fried squid .....................................  13,75€
Fried baby squid........................................  16,75€
Diced salmon marinated with citrus .......  12,50€
Salmon with guacamole tartare ..............  16,75€
Tuna tartare ...............................................  18,25€
Steak tartare flavoured with Calvados ....  19,95€
Tuna Tataki .................................................  18,75€

Spaghetti bolognese ..................................................  8,95€

Foie gras ravioli with mushroom cream sauce ........  13,00€

Fettuccini with lobster ..............................................  18,50€

Cheese and pear fiocci with dried fruit sauce .........  14,00€

Troiniku ramen ...........................................................  12,50€

Yaky udon ...................................................................  12,50€

Cheesecake ........................................ 7,50€
Chocolate coulant ............................. 7,50€
Tiramisu .............................................. 7,50€
Chocolate brownie ............................ 7,50€
“Ferrero Rocher” ............................... 7,50€
Biscuit glacé ....................................... 7,50€ 
Crema catalana soup ......................... 7,50€
Dracula ............................................... 7,50€
with vanilla froth and cola slush
Sautéed strawberries with 
black pepper ....................................... 7,50€
Fruit caipirinha ................................... 7,50€
Cottage cheese with pine nuts 
and honey ice-cream ........................ 7,50€
White chocolate soup with yoghurt 
and raspberry sorbet ......................... 7,50€
Flambé “Taps” from Cadaqués ......... 7,50€
Taro ice-cream ................................... 7,50€

Cheesecake ........................................6,00€
Chocolate ...........................................6,00€
Green tea ...........................................6,00€
Yuzu ....................................................6,00€
Sakura .................................................6,00€
* Weekly mochi special .....................6,00€

Sugar and lemon juice .......................5,00€
Chocolate with cream .......................6,50€
Suzette ............................................... 7,50€
Yoghurt ............................................... 7,50€

Seafood platter ........................................  38,00€
Lobster (langouste), scampi, prawns, razor clams, 
Zamburiñas (variegated scallops), mussels and 
periwinkles (sea snails)

Fried fish and seafood platter ................  29,00€
Batter fried squid, baby squid, chocos (cuttlefi-
sh), prawns, baby fish, cod, croquettes, potato 
wedges with Brava sauce, peppers and squid 
rabas

Seafood paella ...........................................  17,50€
Seafood and lobster paella .......................  24,00€
Paella del ‘señorito’  ..................................  18,50€
Rice with thick crab broth and cuttlefish ink  24,00€
Rice casserole with lobster ......................  24,00€
Fideuá ........................................................  15,50€

Pluma de porc ibèric amb poma ..............  16,90€
The hamburguer .......................................  14,00€
Veal entrecote ..........................................  21,00€
Veal fillet flavoured with 
Jack Daniel’s sauce ...................................  24,75€
Lamb shoulder roast .................................  17,90€
Suckling pig from Segovia with prawns 
and scallops ...............................................  25,00€
Duck magret with a Ratafia reduction ...  16,25€
Tender veal roast with red wine reduction  16,95€
“Tomahawk” (min. 2 persons)..................  45,00€ 

“Coca de vidrio” bread with tomato .......  3,25€
Peruvian ceviche .......................................  8,50€
Patatas bravas ...........................................   6,00€
Padrón peppers .........................................  3,25€
Fried artichokes  .......................................  4,25€
Batter-fried squid .....................................  7,50€
Cuttlefish croquette in its ink .................  1,50€/u
Fried baby squid........................................  8,95€
Fried baby fish ..........................................  5,75€
Barbecued baby vegetables .....................  7,50€
Japanese style chicken wings ..................  6,00€
Duck foie mi-cuit with caramelised apples  8,75€
Mini burger ...............................................  4,75€
Barbecued octopus with 
potato Parmentier ....................................  9,50€
Garlic shrimp.............................................  8,75€
Steamed or marinara mussels..................  5,50€
Marinara clams .........................................  7,50€
Zamburiñas ................................................  8,50€

- FISH -
Oven baked monkfish from Roses ..........  24,00€
Lluç amb salsa verda d’espàrrecs i porro .  19,00€
Prawn-stuffed sole rolls ...........................  21,00€
Grilled salmon with vegetables ................  15,00€
Pil-pil cod loins with asparagus 
and kokotxas .............................................  22,00€
Fish zarzuela ...............................................32,00€
Grilled fish platter ....................................  32,00€
Monkfish with prawns and clams .............24,00€
Lobster and free-range egg casserole .... 34,00€
*Fish straight from our fish market.........  s/m  €  

If you have any kind of allergy or intolerance, 
please report it to our staff.
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